GASTHAUS & GOSEBRAUEREI

BAYERISCHER BAHNHOF

LEIPZIG

Essen & Trinken
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Die Gose reifte friher in der charakteristischen flachbau-
chigen Langhalsflasche. Dabei stieg die obergarige Hefe
nach oben und bildete im Flaschenhals einen Naturpfrop-
fen, der die Flasche luftdicht verschloss und das Austreten
der Kohlensdure verhinderte. Heute wird die Gose nach
Ende des Reifeprozesses in diese besondere Flasche gefiillt
und mit einem Porzellan-Biigel verschlossen.

Unsere nach historischen Vorlagen hergestellte Goseflasche
gefiillt mit 0,75 | Original Leipziger Gose erhalten Sie

fiir

9,90 €
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mr sie (st ...

Einst war sie ein Star. Jetzt ist sie ein Geheimtipp. Ein
Leipziger Original ist sie auf jeden Fall: die Gose. Ihr Teint?
Edles Goldgelb mit feiner Triibung. Der erste Eindruck? Ne
spritzige Type, die auch mal sauer sein kann. lhr wahres
Wesen? Eher herb und trocken. Ihre groBte Starke? Salz in
der Suppe! lhre verborgenen Talente? 11,2% Stammwiirze,
4,5% Alkoholgehalt, Milchsauregarung — und eine aparte
Koriandernote. Die echte Leipziger Gose ist eben kein Bier

wie jedes andere.

Wo/wr sie éammt .

lhre Wurzeln liegen im Harz, genauer: in Goslar. lhren Namen
verdankt sie dem dortigen Fliisschen Gose. lhr Stammbaum
reicht weit zuriick: Schon 1332 wird die spatere Leipziger
Bierkdnigin erstmals urkundlich erwahnt.

Ab 1738 auch in Leipzig gebraut, wachst ihre dortige
Fangemeinde stetig und macht sie bis Ende des 9. Jahr-
hunderts zum beliebtesten Bier in der Messestadt. Doch in
den Wirren des 20. Jahrhunderts gerat sie fast in Ver-
gessenheit. Der Bayerische Bahnhof sorgt dafiir, dass das
Leipziger Traditionsgetrank auch heute noch genossen werden

kann und so ein echtes Stiick Leipziger Kultur lebendig bleibt.

Schluck fiir Schluck.

Wad ste 0 ée:sona/em mac/Llf e

Als die Exzentrikerin unter den deutschen Biersorten halt
sich die Gose natiirlich nicht ans deutsche Reinheitsgebot.
Das muss sie auch nicht. Denn sie steht buchstablich unter
,Bier-o-top“-Schutz: Eine Ausnahmegenehmigung des Freistaa-
tes Sachsen sorgt dafiir, dass die Leipziger Spezialitat hier
gebraut werden kann.Wer darauf (oder auch auf etwas ande-
res) anstoBen will, tut das mit dem Wort ,,Goseanna!“ — und

weist sich damit als echter Kenner aus.

M/L’e man sie gem'exf. s

Trinken Sie Gose pur, mit Allasch, Sirup oder Kirschlikor.
lhre Starken und Talente entfaltet sie am besten bei einer
Trinktemperatur von ca. 7 °C. Und natiirlich im langlichen
Goseglas.
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Die Leipziger
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Spezialitat mit Tradition
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Undere Zgiere

Hergestellt aus Weizen- und Gerstenmalzen

\S)c/m//ner

Bayerischer Bahnhof Naturtriibes Pils

031 3,70 €
051 5,40 €

Das Aroma zeigt sich fein fruchtig mit einer zarten

Litrusnote. Das Bier startet sanft, fein samig-malzig.

Eine leicht fruchtig-limonige Note erkennt man
auch im Antrunk. Der Hopfen wirkt dezent, nicht
aufdringlich. Im Abgang zeigt sich das Bier dann
etwas herber, ohne zu iibertreiben. Mild-malziger
Nachhall, etwas trockener als zu Beginn.

Ori ina/o[)ei ztger (ose
7 P='q

031 3,70 €
051 5,40 €

> Die Gose im Glas ist goldgelb
= mit feiner Tribung und geht
eRIe" = mit umwerfend fruchtig-sprit-
- zigem Aroma zu einem fein-
wiirzigen Anklang in die Nase.
Sie erinnert mit leicht sauerlicher Note an unreife
Aprikosen, wird auf der Zunge zuriickhaltend, aber
wahrnehmbar salzig und korianderwiirzig. Im Ab-
gang treten die sauerlichen Noten etwas in den
Hintergrund, es iiberwiegen die malzig-trockenen
Akzente. Gose ist ungemein siiffig und ihre Milch-
sauregarung schon lange kein Geheimtipp mehr.

ﬂe Lzer

Bayerischer Bahnhof Schwarzbier

031 3,70 €
051 5,40 €

Der Heizer ist im Glas dunkelbraun, fast schwarz
mit feinem, cremig-braunlichem Schaum. Das rostig-
malzige Aroma startet mildmalzig und entwickelt
mehr und mehr rauchige Akzente. Nicht zu herb,
im Hintergrund sogar mit einer dezent schokola-
digen Note. Im Abgang weniger rostig, fein hopfig-
herbe Anklange. Samtig weich-malziges Finish, sehr
harmonisch, daher auch sehr siiffig.

Keppler

Bayerischer Bahnhof Weisse

031 3,70 €
051 5,40 €

Der Kuppler im Glas ist tiefgolden-orange. Wunder-
bar cremiger Schaum ,kront“ das Bier. Mild hefti-
ges Aroma, nicht zu aufdringlich, fein abgerundet
durch die spritzige Kohlensaure. Das Bier startet
mild, steigert sich dann zu interessant fruchtigen
Noten mit dezent siiBlichem Hintergrund. Die Hef-
tigkeit lasst zum Ende hin etwas nach, was der Siif-
figkeit des Bieres zugute kommt. Malzig-fruchtiges
Finish, sehr harmonisch.

“V, “: "', “V,
SORTE STW BE ALK SORTE STW BE ALK SORTE STW BE ALK SORTE STW BE ALK
Pils [,8 30 5,0 Gose 11,2 12 45 Schwarzbier 12,8 25 51 Hefe-WeiBbier 12,8 12 52




Original Leipziger Gose-Radler

mit Zitronenlimonade

Sonnenschirm
Original Leipziger Gose mit Holunder-,
Waldmeister- oder Himbeersirup

Regenschirm

Original Leipziger Gose

mit 4 c 38% vol.

Echter Leipziger Allasch (Kimmellikr)

Frauenfreundliche
Original Leipziger Gose mit
4 ¢l 20% vol. Edelkirschlikor

051

03 I

051

03 I

03 I

5,40

4,20

5,90

6,40

6,40

Radler — Schaffner mit ZLitronenlimonade 051
Diesel — schaffner mit Cola 05 |
Hawaii — Kuppler mit Bananennektar 051

Maisel’s Leichtes Hefe-Weissbier

3,1% vol. FL OS5 |
Maisel’s Weisse Alkoholfrei FL 0S5 |

Ratsherrn Pilsner Aoholfrei 0,0%  F. 033 |
Vitamalz 0,33 |

5,40
5,40
5,40
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J( //ée ﬂet/getran e
First Flush Darjeeling Schwarzer Tee

Becher Kaffee 3’70 Gliih-Punsch 00 % vl 3,90 Earl Grey mit Bergamotte Schwarzer Tee

' Apfel & Sauerkirsch .
Milchkaffee il SRR Sencha Griintee zart und fruchtig Aroma Griintee

Cappucaino 420 Spezial-Punsch 5,00 Frischer Friese Plefferminze
Latte Macchiato 420  mit Long Horn Gin Holunder. 0 1 Vanl
- olunaer, Urange und vanilie Friichtetee
Espresso 190 Glihwein 450 8 i
American Latte 450 Grog Don Papa 590 Reizklima Krautertee

Doppelter Espresso mit Karamell

4 | Don Papa, brauner Kandiszucker it7oi -
und heiBer, geschaumter Milch P Flitzpiepe Rooibos

e Becher heiBe Schokolade 4,50 Strandmeuterel Kamillentee

HeiBe Zitrone

Pott 0,4 | je 3,50 €



-4
1['!1.'.1'1 Mineralwasser 0,25 | 2,70 ‘\.' \ Apfelsaft 0,31 3,90
VR les spritzig, still, medium 0,75 | 5,90 Orangensaft 031 3,90
< * Grapefruitsaft 03 I 3,90
Tonic Water 03I 3,20 Maracuja-Nektar 031 3,90
Bitter Lemon 03 I 3,20 : Sauerkirschnektar 03I 3,90
. Kirsch-Bananennektar 031 3,90
G Al 0,31 3,20 g g
nger fie 2 Bananennektar 0,31 3,90
F.\
P Roter Traubensaft 0,31 3,90
Rote Fassbrause gz : §38 Cranberrysaft 031 390
’ ’ Tomatensaft F. 0,2 | 3,90
Litronen-/Orangenlimonade 0,3 | 3,20 y
1
'J Pepsi, Pepsi light 031 3,0 #
: 0,51 4,50
cepsl ‘1. €
€ .y Paulaner Spezi 031 3,20 ,'l_]I Apfelschorle 031 3,20
L*J 0,51 4,50 & 0,51 450
' Rhabarberschorle, Johannisbeerschorle 031 3,90
\ 0,51 5,80
_ Aus allen Franz Josef Rauch Saften mischen
e wir gerne |hre Wunsch-Schorle.




Mot

eermiscnuna  Frucht- und Krauterlimonade aus Leipzig
nach einem traditionellen Familienrezept

€
imonaa/en &) \S;Jritziged %‘“*tﬂts Mott’s Limonade No.9 F. 0,33 | 3,90
€

[BIONADE [N 0331 39

EEXIEH Ingwer-Orange TR Motts Ingwer Limo No.8  mos3t 3%

. . Asiatisch inspirierte Limonade

[BIONADE| Mate Pur F. 0,33 | 3,90 mit Ingwer, Limette und Iitronengras

LICIENS Mate Phirsich 033 3,90 Mott’s Rhabarber Limo No.7 r.0331 3,90
Rhabarber, Gurke und Basilikum

WOSTOK Brause Tannenwald Fl. 0,33 | 3,90

fritz-kola zuckerfrei . 0,33 | 3,90

fritz-limo Melonenlimonade . 0,33 | 3,90 BAYERISCHER BAHNHOF

Crodino Spritz 03 1 3,50

Schorle mit italienischer Krauterlimonade, Orangenscheibe




_/4perilfi 4

Golden Horn Lemon Sprizz

Golden Horn Aperitivo Gin Sprizz (4 d),
Litronenlimonade, Orange, Minze

Golden Horn Wild Berry

Golden Horn Aperitivo Gin Sprizz (4 dl),
Schweppes Original Wild Berry, Minze, Beerenmix

Golden Horn Golden Mule

Golden Horn Aperitivo Gin Sprizz (4 d),
Schweppes Ginger Beer, frischer Ingwer, Zitrone

Golden Horn White Peach

Golden Horn Aperitivo Gin Sprizz (4 d),
Schweppes White Peach, Minzezweig, Pfirsich

Aperol Sprizz

Aperol (4 cl), Prosecco Spumante, Orangenscheibe

€

6,90

6,90

6,90

6,90

1,90

SOLDEN HORN-

- DIE SONNE DES Og'

ORANGEN, ROSENBLUTEN, MACIS,

KARDAMOM  UND ASSAM-fEE HAR

25% VOL.
2d

Souvenirflasche zum Mitnehmen
0,71

| CEYLO .

\S?eélf C(.;Jprodecco

Bayerischer Bahnhof Sekt o101 39

Hausmarke 0,751 25,90

Prosecco Spumante DOC 011 4%
0751 27.90

Prosecco Walderdbeere 011 650

Walderdbeerlikor, Prosecco

Prosecco auf Eis 0151 650

Champagner

Piper Heidsieck 0,751 69,00

Veuve Cliquot 0,75 I 75,00

LONG HORN DELUXE & Tonic

Long Horn DELUXE Gin (4cl), Schweppes Dry

Tonic, Limette

- 7,90 €




M/ei w ein« in der Karaffe serviert ‘

€
Freyburger Miller-Thurgau QbA o251 620
Saale-Unstrut / Weingut Deckert / trocken 0,51 11,90
Ein leicht zuganglicher Wein mit einem zartwiirzigen
Aroma und milder Saure. Angenehme Muskataromen
runden diesen Miiller-Thurgau-Klassiker ab.
Grauburgunder 0251 1730
Pfalz / Weingut Erich Stachel / trocken 051 1390
Die Maikammer-Lage pragt diesen ausgewogenen,
frischen Grauburgunder mit einem Zusammenspiel
von Fruchtaromen.
Bechtheimer Pilgerpfad 0251 6,20
Kerner Kabinett 051 11,9

Rheinhessen / Weinkellerei ]. Drathen / lieblich
Gefalliger, lieblicher und leichter WeiBwein
mit fruchtigen Noten.

Sassanarsses | ' €
Pinot Grigio Vallagarina 1GT 0251 1730

Venetien / Cantina Valdadige / trocken 051 13,90
Aromen von hellen Friichten und dezente

Honignoten, lebhafte Saure, zarter Schmelz und
eine feine Mineralitat.

/ é 05 éwein in der Karaffe serviert ‘

€
Rose Cuvee ,Lila Wolken 0251 730
Pfalz / Villa Hochdorffer / trocken 051 13,90

Kraftvolle Rotfruchtaromen wie Kirschen,
Himbeeren und Erdbeeren in Liaison mit
einem ausgewogenen SiiBe-Saure-Spiel.

Rioja / Bodegas Casa Primicia / trocken
Ein herrlicher, im Barrique gereifter, roter

Tempranillo mit einem Duft nach orientalischen
Gewiirzen, Zedernholz und reifen Kirschen.

Sapore del Dottore Merlot 1GT

Friaul / Cantina Gino Brisotto / trocken
Der Merlot besticht mit seinen frischen Fruchttdnen.

1/{/eindc/wr/en

| / é Otwel:n in der Karaffe serviert ‘

-~ Rioja Primicia Tinto DOCa

&
0,251 6,20
0,51 11,90
0251 620
051 11,90

é

in der Karaffe serviert

WeiBwein-, Rotwein-
oder Roseweinschorle

0,25 |
051

5,50
9,90



. LEIPIIGER
KRAUTER WILHELM

KRAUTER WILHELM IST WIE GESCHAFFEN FUR
DIE AUGENBLICKE VOLLER GLUCK. GENIESSEN

:
i SIE DIE LEIPZIGER SPEZIALITAT STETS GUT
GEKUHLT ODER AUF EIS, DANN KANN DER
KRAUTER WILHELM JEDE FACETTE SEINES BITTER-
SUSSEN CHARAKTERS ENTFALTEN. 30% VOL.

s a
LY 260 €
Souvenirflasche zum Mitnehmen

PFEFFERMINZLIKOR ECHTER LEIPIIGER ALLASCH WIRD HEUTE i~
BACH, LESSING, RECLAM, MENDELSSOHN NACH DEM HORN'SCHEN ORIGINALREZEPT EPTGED
— SIE ALLE WUSSTEN DAMALS SCHON: HERGESTELLT.DAS REINE KOMMELDESTILLAT (VU
IUM DICHTEN UND UM MUSITIEREN UND DIE SORGFALTIGE IUBEREITUNG I T
SOLLST DU HORNS PFEFF| KONSUMIEREN! VERLEIHEN DEM LIKOR SEINEN HARMONI- et
18% VOL. SCHEN CHARAKTER. 38% VOL.
2 d 260 € 2 d 260 € ®

3% wol, HOD M % vol. 500 mi

Souvenirflasche zum Mitnehmen
0,51 14,95 €

Souvenirflasche zum Mitnehmen
0,71 13,95 €




ELIXIER

HORNS  WILDKRAUTER:  EINE
KOMPOSITION ~ AUS  FEINSTEN
AROMEN UND EXTRAKTEN VON
WILDEN  KRAUTERN, GEWURZEN,
BEEREN UND FRUCHTEN.

it 25% VOL.
_L.'l “I
" ELIXIER
HomNs kpAauTERLIKOR |
1d X ES
! Souvenirflasche zum Mitnehmen
0,71 14,95 €

].S. BACH

EIN APERITIF, DER BEGEISTERT. AUCH
JOHANN SEBASTIAN BACH WUSSTE SEI-
NERZEIT IU BEGEISTERN. WARUM ALSO
NICHT DEM MEISTER DER KLASSISCHEN
MUSIK MIT EINEM FRUCHTLIKOR EIN
DENKMAL SETZEN! 25% VOL.

2 d 160 €
Souvenirflasche zum Mitnehmen
051 14,95 €

GOSE
BIERBRAND |

GOSE BIERBRAND

AUS ORIGINAL LEIPZIGER GOSE GEBRAUT IN DER

GASTHAUS & GOSEBRAUEREI BAYERISCHER BAHN-
HOF. GEBRANNT IN DER MEISSENER SPEZIALITA-

TENBRENNEREI PRINZ ZUR LIPPE.
UNSER GOSE BIERBRAND HAT EINE FRUCHTIGE
NASE, IST HARMONISCH AM GAUMEN UND ENT-
HALT DEZENTE AROMEN UNSERER GOSE MIT
KORIANDER UND ZITRUS. 42% VOL.

2 d

Souvenirflasche zum Mitnehmen
0,35 |




LONG'HORN

WANDCRAFTED LIPSK DRY gy

(‘4{ LEIPZIG-SINCE 1923 W
LONG HORN GIN

Long Horn brilliert durch seine harmonische Wacholder-Wiirze, die sich elegant mit
- auserlesenen Botanicals und einer edlen Lindenbliiten-Note zu einem fein abgerun-
deten, aufregenden Gin verbindet. Eine Reverenz an seine Herkunft Leipzig — vor
Jahrhunderten von den Slawen Lipsk genannt, der ,Linden-Ort".
Long Horn haben Branntweinkenner komponiert — geniale Destillateure mit dem
Bewusstsein fiir die Leipziger Wilhelm-Horn-Tradition gepaart mit dem Gespiir fiir
neue Kreationen. Im Herstellungsprozess achten sie auf jedes Detail. Besonders auf die
Qualitat der auserlesenen Zutaten.

WAMBCR AFTED LIFSE Gf
w7 LEERIGSIME RN
vl }

.e?/ s

HATILES ged aaTTLEN b LT

00 ML 42%VIL

-«

LOCALLY MADE - LIPSK FLAVOR
|
1

b

2d 2,60 €

24,95 €

Souvenirflasche zum Mitnehmen 700 ml

LONG HORN DELUXE & Tonic
Long Horn DELUXE Gin (4 d),
7,90 €

Schweppes Dry Tonic, Limette
LONG HORN meets Tonic

Long Horn Gin %4 d),
6,90 €

Schweppes Dry Tonic, Limette

LONG HORN Bramble

Long Horn Gin (4 cl), Litronensaft,
Brombeersirup, Crushed Ice
: 6,90 €

LONG HORN Mango-Ginger

Long Horn Gin (4 cl), Mangosirup,
Limettensaft, Ginger Beer, Minze
6,90 €

LONG HORN Negroni

Long Horn Gin (2 cl), Martini Rosso (2 d),
Campari (2 dl), Orangenscheibe
6,90 €

Lange Mott's
Long Horn Gin (5 cl), Mott’s Limonade No.9,

Gurke 7’90 €




./(rh'u er

€
Ramazzotti 2d 2,80
Jagermeister 2d 280
Fernet Branca 2d 2,80
Underberg 2d 2,80

Horatellizz s

alle Spirituosen 2

€
Echter Leipziger Allasch 38% vol. 2,60
Leipziger Krauter Wilhelm 30% vol. 2,60
J.S. Bach Aronialikér 25% vol. 2,60
Gose Bierbrand 42% vol. 3,40
Golden Horn Aperitivo 25% vol. 2,60
Green Horn Pfefferminzlikor 18% vol. 2,60
Elixier Winterkrauter 25% vol. 2,60
Long Horn Gin 42% vol. 2,60
Long Horn Gin DELUXE 45% vol. 340

-

)

Spena/t&iten

alle Spirituosen 2

€
Wurzel WllhElm -brennend serviert- 2,80

ein Krauterlikor im Hittenkacherl, 50% vol.

Feiner Apfelbrand 2,80

im Eichenfass gelagert, 44% vol.

Feines Iwetschgenwasser 280
im Eichenfass gelagert, 42% vol.

Feiner Obstbrand

aus Apfeln und Birnen
im Eichenfass gelagert, 40% vol.

Williams-Christ Birnenbrand 2,80
40% vol.

:Z)er éedona/ere jp/)./

o[)OI’L CJI’LI’LL:’

m|t 4 d Spinituose zubereitet

Campari Orange

Long Horn Gin Tonic
Wodka Lemon

Rum Cola mit Limetten

Southern Comfort Ginger Ale

Bacardi Cola
Johnnie Walker Cola
Vodka Podolski Red Bull

€

6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
6,90
1,50
1,90

Sondf I’LOCA. .o

alle Spirituosen 2

€
Tequila weiB 2,80
Tequila braun 2,80
Baileys 2,80
Southern Comfort 2,80
Podolski Polish Vodka 2,80
Nordhauser Doppelkorn 2,80
Asbach 2,80
Malteser Aquavit 2,80
Linie Aquavit 2,80
Johnnie Walker 3,20
Jim Beam 3,20
Jack Daniel’s 3,20
Glenfiddich 3,20
Remy Martin VSOP 3,60

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Zusatzstoffe und
Allergene informieren wir in einer ausgelegten Dokumentation.



mif _/d/éo/w/ ?/o//er ?/L'Ifamine

€ €
Caipirinha 19  Ipanema 690
(achaga, Limette, brauner Rohrzucker Limette, Rohrzucker, Lime Juice, Ginger Ale
Pifia Colada 190 Sportsman 690
Bacardi Rum, Ananassaft, Monin Kokosnuss, Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Grenadine
Sahne
California Dream 6,90 [g i j
Ma"go JUleP 1.90 Ananassaft, Orangensaft, Zitronensaft, Ler ‘ge" "/9/9
Sf’“the”.‘ Comfort, Limette, Mango, Monin Pfirsich, Monin Kokosnuss Verschenken Sie doch mal
Lime Juice, Minze, Rohrzucker ) .
. einen Gutschein aus der

C I-t French Kiss 6,90 Gasthaus & Gosebrauerei

osmopo Itan 190 Maracujanektar, Grapefruitsaft, z. B. fiiir einen lauschigen
VYodka, Cointreau, Cranberrysaft, Bananennektar, Monin Blue Curagao Biergartenabend oder ein
Limettensaft ziinftiges Abendessen.
Mai Tai 7,90

Brauner und weiBer Rum, Triple Sec,
Mandelsirup, Ananassaft, Orangensaft




BRAUGASTHAUS
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GroBer Bahnhof fiir lhre Veranstaltung.
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OUTICHEIN

WERKSVERKAUF // DESTILLE //
BRAUEREI // RESTAURANT //
DOLDEN MADEL




2025 feiern wir unser 25-jahriges Jubilaum!
Seit einem Vierteljahrhundert stehen hier nicht mehr die Abfahrten
in die Ferne im Mittelpunkt sondern Genusskultur und Leipzigeré
: Gastlichkeit.

Lum Glick: Ein Tempel der Verschwendung

Die jiingste Zeit lehrt uns: Es ist fiir ein Unternehmen nicht immer
gut, der Gier seiner Aktionare blindlings zu folgen. Das war schon
vor mehr als 160 Jahren so. Damals hatte der Leipziger Architekt
Eduard Potzsch den Bayerischen Bahnhof als groBziigiges Ensemble
mit imposantem Portikus entworfen. Die Aktiondre waren entsetzt,
sprachen von einem ,Tempel der Verschwendung“ und forderten
einen billigeren Iweckbau. Doch Pdtzsch setzte sich durch — und
behielt Recht. Wahrend andere Bahnhofe aus der Frihzeit der
Eisenbahn schon bald groBeren Ausfihrungen zum Opfer fielen,
bewaltigte der Bayerische Bahnhof den enorm steigenden
Verkehrsfluss souveran. Durch die Weitsicht seines Architekten hat
er die Zeiten iiberdauert — und gehort heute zu den Wahrzeichen
unserer Stadt. Zum Gliick.

GASTHAUS & GOSEBRAUEREI

BAYERISCHER BAHNHOF

LEIPZIG

www.bayerischer-bahnhof.de

Leipzigs Tor nach Siiden

Der Bayerische Bahnhof, 1842 bis 1844 errichtet, war einst Leipzigs
Tor nach Siiden. Hier kamen Getreidelieferungen aus Bayern an,
hier wurden sachsische Maschinen verladen. Die Ziige fuhren von
hier aus nach Miinchen, Wien und ltalien. Ob Kaiser Wilhelm II.,
GroBfiirst Michail von Russland, Karl Marx oder Lenin — sie alle
bestiegen hier ihre ILiige. Am Ende des 19. Jahrhunderts wurden
mehr als eine Million Reisende pro Jahr gezahlt.

Erst die Eroffnung des neuen Hauptbahnhofes 1915 lieB die
Bedeutung des Bayerischen Bahnhofs sinken. Nun fuhren von hier
aus nur noch Regionalziige in den Leipziger Sidraum, zu den
Chemiefabriken und Braunkohletagebauen. Diese Funktion rettete
sein Uberleben: Obwohl die Stadt Leipzig immer wieder seinen
Abriss plante, konnte man den Bayerischen Bahnhof letztlich nicht
iberfliissig machen. Als 2001 der Zugverkehr schlieBlich eingestellt
wurde, stand das Gebaudeensemble langst unter Denkmalschutz
und war sorgfaltig restauriert.

Mit Fertigstellung des City-Tunnels im Dezember 2013 gibt es unter
dem Bayerischen Bahnhof auch wieder eine Bahnstation.

Bayerischer Bahnhof Brau & Gaststattenbetrieb GmbH & Co. KG  Bayrischer Platz | * 04103 Leipzig
Telefon: +49 (0)341 124 57 - 60 « Fax: +49 (0)341 124 57 - 70 * E-Mail: info @ bayerischer-bahnhof.de
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Terrine Rinderkraftbriihe 6,90
mit 2 Stiick Tiroler Kaspressknodel
Ein ganzes warmes Kartoffelbrot (s00 g Terrine pikante Gulaschsuppe 6,90
mit einer Auswahl an hausgemachten Brotaufstrichen: mit viel Rindfleisch drin, dazu Sauerrahm und Kartoffelbrot
Liptauer, Krauterquark, Griebenschmalz Frankfurter Griine SoB — Suppe 6.20

Lauchrahmsuppe mit 7 Krautern,
dazu Kartoffelbrot und Baguette mit Senfcreme und Meerrettich

:Z>er éedona/ere jpp ./

Laugenbrez’l 240
g

Fir Kinder gibt s KINDERKARTE

Iwei ofenfrische Laugenbrezeln 620 eine Extra-Karte

dazu Obatzter im Topfchen




jridc/w Sa/ate ] /Qaéta

€

Bayerischer Bahnhof Salatschiissel Feuerpfannle
gemischte Blattsalate, rote Iwiebeln, eingelegte Tomaten, Tagliatelle mit feuriger Sauce aus Paprika, Iwiebeln,
Gurke, Radieschen, warme Kartoffelchen und griine Bohnen, Tomaten und Chili
Ei und Honig-Senf-Dressing 12,50 vegetarisch 14,50 . . :
mit gebratenen Kaspressknodeln — vegetarisch 15,50 mit Hahnchenbrust in Knusperpanade 16,50 Vom Bierfan zum BIEYPFOfI

Werden Sie zum echten Kenner des Gerstensaftes. Was ist Stammwiirze?
mit gebratener Lachstranche 16,50 Was bedeutet das Reinheitsgebot? Worin liegt der Unterschied zwischen

Tag|iate||e mit gegl'i”tem Lachs 18,90 ober- und untergiriger Hefe? Wie entsteht dunkles Bier?

s . oy . Wie lange dauert der B !
mit Hahnchenbrust in Knusperpanade 16,50 Zucchini, Kirschtomaten, Blattspinat, ie lange dauert der Brauprozess
,Boscaiola“ WeiBwein-Sahnesauce und Parmesan Alle Antworten bekommen Sie in unserem Brauseminar. Hier erfahren Sie
: " auch Wissenswertes iiber die Braugeschichte der Original Leipziger Gose.
Kleme SalatSChusseI 500 X . X . Das Brauseminar kostet 24,90 € pro Person inklusive einer 0,75 |
mit frischen Blattsalaten, Honig-Senf-Dressing Spmatknodel mit Bergkase — vegetarisch — 15,00 € Original Leipziger Goseflasche, einer Bierkenner-Urkunde, einem deftigen
J } ’ Mittagsgericht und hausgebrautem Bier, alle Sorten zum Probieren.
mit Blaukrautsalat, Birnen .
portion Kartoffel-Gurkensalat 420 und geriebenem Meerrettich Jede 1. und 3. Samstag im Morat
ortion = c
’ von 10:00 Uhr bis 12:00 Uhr.
. Anmeldungen am Empfang in der Saulenhalle, per E-Mail oder Telefon.
Portion WEIBl(rautsaIat 410 BraUhaUSPfanne — vegan — 16,90 € Im Rahmen Ihrer Feierlichkeit richten wir gerne ein exklusives
Protein-Patty, Tomatensalsa, knusprige Nuggets, Bierseminar fiir Sie aus.

Geschnetzeltes in Schwarzbiersauce,
Leipziger Allerlei und Reis-Timbale

/_;raudeminar
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Hax’nsiilze

mit Spreewalder Gurken und Iwiebeln, dazu Bratkartoffeln
und Remouladensauce

Extrawurst-Salat

Lyoner Fleischwurst mit blauen Iwiebeln, Radieschen,
Gewiirzgurke, Kasestreifen und Schnittlauch fein angemacht,
dazu Laugenbrez’l

Kleiner bayerischer Leberkas
im Ganzen gebacken, Kartoffel-Gurkensalat und Senftopfchen

Kaseteller

mit Bavaria blu, Weinkase und Bergkase, dazu Butter,
Feigensenf, Weintrauben, Kartoffelbrot und Baguette

Marinierter Liegenkase

mit Honig-Pinienkern-Olivendl-Creme im Pfannchen gratiniert,
dazu Mango-Chutney und Kartoffelbrot

13,90

12,50

11,90

14,50

12,50

€
Frankischer Brotzeitteller 17,50

Leberkase, Haxensiilze, Kalbfleischpflanzerl, PfefferbeiBer,
Rindermett, Bergkase, Spreewalder Gurke,
Tomate, Ei, Butter, Senfcreme dazu Kartoffelbrot

5 Stiick Mini Kalbfleischpflanzerl (200 14,90

dazu mediterraner Gurkensalat mit Tomaten, Krautern, Olivendl
und Joghurt, dazu Senftopfchen und Kartoffelbrot

Raucherlachs auf Reibekuchen 15,90

mit Sauerrahm, Honig-Senf-Dip und Blattsalatschiissel

Chicken Wings 16,50

Scharf gewiirzte Hahnchenfliigel mit Barbecuesauce,
Brauhaus-Pommes und Gurkensalat

Larte und saftige Spare-Ribs 1850 €
Schweinerippchen nach amerikanischer Art,

serviert mit siiB-rauchiger Barbecuesauce

und Brauhaus-Pommes :ber éedonéle"e j’/’/)/

[

Uber die in unseren Produkten enthaltenen Zusatzstoffe und Allergene informieren
wir in einer ausgelegten Dokumentation.
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Potato Dippers

oder Brauhaus-Pommes
mit Haus-Dip und Kiezsauce

Portion Bratkartoffeln

€

Riesen Brauhaus-Schnitzel
dazu Bratkartoffeln und Blattsalatschiissel
Aufpreis bei Beilagenwechsel

Hausgemachte Rinderroulade
nach frankischer Art

gefiillt mit Speck, wiebeln, Gewiirzgurke und
Lowensenf, dazu KartoffelkloBe und Apfelrotkraut

Vinschgauer Kaseschnitzel

Iwei Schweineriickensteaks mit Tomatensugo,
gratiniert mit Mozzarella, dazu Brauhaus-Pommes, Kiezsauce

und Blattsalatschiissel

BraumeisterspieB
Schweinefilet am SpieB, Speckrahmsauce, mediterranes Gemiise
und Potato Dippers

Knusprige Schweinehaxe

taglich ab 17.00 Uhr ofenfrisch serviert
mit Schwarzbiersauce, dazu KartoffelkloBe und WeiBkrautsalat

19,50

21,50

19,50

19,90

18,90

/_};ra l/tAd us -\S)C AMdné er/

€
Sachsischer Sauerbraten 18,90
mit KartoffelkloBen und Apfelrotkraut
Jagerschmaus 21,50

Rehbraten in Wacholderrahm
dazu Spitzkohlgemiise ,Bayerische Art“ und Brezen-Serviettenknddel

Fish & Chips Dolden Madel Style 21,50

Lachs in Knusperpanade, Brauhaus-Pommes,
Remoulade, Kiezsauce und ein Glaschen Gurkensalat

Gebratener Zander mit Gemdise-Allerle 21,50
WeiBwein-Senf-Sauce, Kartoffelgratin

Pfeffersteak (20 2,50 €

Rumpsteak vom Grill mit Pfeffersauce, Krauterbutter,
Potato Dippers und griine Bohnen mit Speck

:ber éedonc[ere jpp./
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€
Mini Panna Cotta 420

mit heiBen Himbeeren

Sachsische Quarkkeulchen 690
mit Zucker und Zimt, dazu Apfelkompott

Nussknacker 750

Walnuss- und Haselnuss-Eis mit Schlagsahne,
Eierlikor und Schokoladensauce

|CE-Eisbecher

Mischung nach Wahl:
* Bourbon-Vanille * Stracciatella * Erdbeere
* Haselnuss * Schokolade  Frozen Joghurt * Walnuss

* Kirsch-Vanille-Keks (vegan)
Je Kugel 2,00
Toppings:
* Schlagsahne * Karamellsauce * Schokoladensauce
* Smarties * Haribo-Mix * Apfelkompott
je Extra 1,00

Frisch gebackene Waffel 150 €

mit heiBen Schattenmorellen und einer Kugel Vanille-Eis

ler éedonolere jl:f),) ./
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GroBer Bahnhof fiir lhre Veranstaltung.
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WERKSVERKAUF // DESTILLE //
BRAUEREI // RESTAURANT //
DOLDEN MADEL




2025 feiern wir unser 25-jahriges Jubilaum!
Seit einem Vierteljahrhundert stehen hier nicht mehr die Abfahrten
in die Ferne im Mittelpunkt sondern Genusskultur und Leipzigeré
: Gastlichkeit.

Lum Glick: Ein Tempel der Verschwendung

Die jiingste Zeit lehrt uns: Es ist fiir ein Unternehmen nicht immer
gut, der Gier seiner Aktionare blindlings zu folgen. Das war schon
vor mehr als 160 Jahren so. Damals hatte der Leipziger Architekt
Eduard Potzsch den Bayerischen Bahnhof als groBziigiges Ensemble
mit imposantem Portikus entworfen. Die Aktiondre waren entsetzt,
sprachen von einem ,Tempel der Verschwendung“ und forderten
einen billigeren Iweckbau. Doch Pdtzsch setzte sich durch — und
behielt Recht. Wahrend andere Bahnhofe aus der Frihzeit der
Eisenbahn schon bald groBeren Ausfihrungen zum Opfer fielen,
bewaltigte der Bayerische Bahnhof den enorm steigenden
Verkehrsfluss souveran. Durch die Weitsicht seines Architekten hat
er die Zeiten iiberdauert — und gehort heute zu den Wahrzeichen
unserer Stadt. Zum Gliick.

GASTHAUS & GOSEBRAUEREI

BAYERISCHER BAHNHOF

LEIPZIG

www.bayerischer-bahnhof.de

Leipzigs Tor nach Siiden

Der Bayerische Bahnhof, 1842 bis 1844 errichtet, war einst Leipzigs
Tor nach Siiden. Hier kamen Getreidelieferungen aus Bayern an,
hier wurden sachsische Maschinen verladen. Die Ziige fuhren von
hier aus nach Miinchen, Wien und ltalien. Ob Kaiser Wilhelm II.,
GroBfiirst Michail von Russland, Karl Marx oder Lenin — sie alle
bestiegen hier ihre ILiige. Am Ende des 19. Jahrhunderts wurden
mehr als eine Million Reisende pro Jahr gezahlt.

Erst die Eroffnung des neuen Hauptbahnhofes 1915 lieB die
Bedeutung des Bayerischen Bahnhofs sinken. Nun fuhren von hier
aus nur noch Regionalziige in den Leipziger Sidraum, zu den
Chemiefabriken und Braunkohletagebauen. Diese Funktion rettete
sein Uberleben: Obwohl die Stadt Leipzig immer wieder seinen
Abriss plante, konnte man den Bayerischen Bahnhof letztlich nicht
iberfliissig machen. Als 2001 der Zugverkehr schlieBlich eingestellt
wurde, stand das Gebaudeensemble langst unter Denkmalschutz
und war sorgfaltig restauriert.

Mit Fertigstellung des City-Tunnels im Dezember 2013 gibt es unter
dem Bayerischen Bahnhof auch wieder eine Bahnstation.

Bayerischer Bahnhof Brau & Gaststattenbetrieb GmbH & Co. KG  Bayrischer Platz | * 04103 Leipzig
Telefon: +49 (0)341 124 57 - 60 « Fax: +49 (0)341 124 57 - 70 * E-Mail: info @ bayerischer-bahnhof.de



