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Z?iergartemiaidon eré/%net

Zwischen Schalterhalle und

Beamtenwohnhaus ladt unser von alten

Platanen beschatteter Biergarten wieder
zum Verweilen ein

- ein griines Idyll mitten in Leipzig.

GenieRen Sie frisch gezapftes Bier in
einzigartiger Atmosphdre - der perfekte
Ort, um den Friihling einzulauten.

Mnéer j/”/” iir warme jage:

»Herbert“ - unsere hausgemachte Limo
mit selbstgemachtem Hopfensirup.
Erfrischend anders.

0,51-4,90€
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Am 30.10.2026 feiern wirim®
Dolden Madel Leipzig den
Bockbieranstich 2026.

Freut Euch auf den feierlichen Anstich
durch unseren Braumeister, frisch
gezapftes Bockbier, Live-Band,
Partyatmosphare und eine sachsisch-

\Jf bayerische Brotzeit.

Mehr Infos und Tickets hier:
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Weitere Informationen zu unseren Veranstaltungen:
www.bayerischer-bahnhof.de

GASTHAUS & GOSEBRAUEREI
Bayerischer Bahnhof

Bayrischer Platz 1, 04103 Leipzig
Fon: +49 (0)341 1245760
info@bayerischer-bahnhof.de
City-Tunnel Leipzig:

Station Bayerischer Bahnhof

www.bayerischer-bahnhof.de

FAHRKARTE DURCHSAGE

Tipp fiir den Herbst
Golden Horn . . Long Horn DELUXE &
Lemon Sprizz Getranke m'tmﬁ Tonic
Die Tage werden kiirzer - Zeit flr Long Horn DELUXE Gin
Golden Horn besondere Drinks mit Charakter: (4cl), Schweppes Dry
Aperitivo Gin Sprizz, e Almradler - herzhafte Mischung Tonic. Limette
Zitronenlimonade, aus Bier & Almdudler ’
. . . €7,90
einer Scheibe Orange, e Almsecco - prickelnde
Minze und Eiswiirfel Krauternote mit Prosecco und
Minze
0,21-€6,90 e LongHorn Dudl - Gin,
Limettensaft & Almdudler auf Eis
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IHR NACHRICHTENBLATT AUS DEM BAYERISCHEN BAHNHOF LEIPZIG

25 Jahre
im Zeichen der Gast-

5 und Menschlichkeit

b wann besitzt eine Institution eigentlich Tradition?

Kalbsleber ,,Berliner Art* pitestens dann, wenn der 25. Griindungstag nicht mehr
fern ist und ein erstes echtes Jubilium ins Haus steht. Auf den
Calvados-J us, geSCh morte Bayerischen Bahnhof (BB), das Gasthaus mit Gosebrauerei,

Apfel, RéStZWiebel, dazu kommt derlei Historisches im Juli zu.

Ka rtoffel U ree Ein Vierteljahrhundert Essen & Trinken am Portikus — lingst
P ist der BB zur Institution gereift. Und hat nun Tradition.

‘Was aber nicht bedeutet, dass hier Stillstand herrscht. Im

18.90 EUR Gegenteil. Inmitten der digitalen Transformation unserer
’ Gesellschaft geharen Tischreservierungen via Homepage oder
&> Bestellungen per QR-Codes auch in der rustikal-gemiitlichen
Geschmorte Lammkeule Gaststiitte zum guten medialen Ton.
Rotwein-Rosmarin-Jus Und doch bleibt der personliche Kontakr zum Serviceperso-
. . ’ nal an diesem Ort ein besonderes Erlebnis. Die zugewandte
mediterranes Ofengem use und Gastfreundschaft ist in der DNA des Bayerischen Bahnhofs
grundgelegt. Dieses Lokal ist nicht nur der Quell von Schaff-
Mandelkroketten ner und Gose, sondern auch das Mehr an Bestindigkeit und
Heimartgefiihl. Danke dafiir!
21,50 EUR [HR FRANK WIEGAND, GESCHAFTSFUHRER
<>

Armer Hase Besuchen Sie uns auch auf:
Rosinenbrotchen,

Vanillesauce, Erdbeersalsa und
Erdbeereis

6,50 EUR & .
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GASTHAUS & GOSEBRAUERE!

— BAYERISCHER BAHNHOF
\\ER B lE LEIPZIG




Mit Volldampf seit 2000:
25 Jahre in vollen Ziigen genieflen

RESTAURATION

WALDIS EM CLUB

m Jahr 1999 fiel der Startschuss fir

eines der ambitioniertesten Gastro-
nomieprojekte in Leipzig: Der histori-
sche Bayerische Bahnhof — bis dahin
dem Verfall preisgegeben — bekam
endlich eine Zukunft. Die Deutsche
Bahn AG und Brauereibesitzer Tho-
mas Schneider fassten gemeinsam den
Entschluss, dem Areal neues Leben
einzuhauchen. lhre Vision: Eine Gast-
hausbrauerei, die Tradition, Hand-
werk und Leipziger Identitic vereint.
Im Mai 1999 begannen die umfang-
reichen Bauarbeiten. Unter den wach-
samen Augen der Denkmalschiitzer
wurde das historische Gebdude sorg-
Fa'ltig gcsichert, restauriert und mit viel
Liebe zum Detail erginzt.

EROFFNUNG

Nach nur rund 14 Monaten Bau-
zeit war es am 19. Juli 2000 so
weit: Die Gasthaus & Gosebrauerei
Baycrischer Bahnhof éffnete feierlich
ihre Pforten. Ingrid Biedenkopf, Ehe-
frau des dama]igen Ministcl‘prﬁsidan
ten, {ibernahm die offizielle Eréffnung.
Aus dem maroden Bahnhofsgebiude
war ein neuer Ort der Gastlichkeit
geworden — mit eigener Brauerei, die
unter anderem cine Leipziger Legen-
de wieder aufleben lieff: die Original
Leipziger Gose.

BAU DES CITY-TUNNELS

er wohl spektakulirste Moment:

Die Verschicbung des histori-
schen Portikus im Jahr 2006 — 30 Me-
ter nach Osten, um Platz fiir das Tun-
nelprojekt zu schaffen. Ein technisches
Meisterwerk und stadtgeschichtlicher
Hohepunkt. Die Jahre des Tunnelbaus
waren jedoch herausfordernd: Absper-
rungen, Sichtschutzplanen und Beton-
landschaften bestimmten das Bild und
erschwerten die Sichtbarkeit des Gast-
hauses.

SPORT ==

Wir bieten echtes Stadionflair™

m Jahr 2012 verwandelte sich der

Bayerische Bahnhof in ein TV-Stu-
dio: Fiir die Fufball-EM iibertrug die
ARD den "Waldis EM Club" live aus
dem Gasthaus. Uber 5,5 Millionen
Zuschauer sahen, wie Leipzig zur Ku-
lisse der Nation wurde. Kurz darauf
endete auch der Bau des Tunnels — und
die neue S-Bahn-Station Bayerischer
Bahnhof wurde 2013 unterhalb des
Restaurants erdffnet.

Welches ist dein Lieblings-
gericht auf unserer Karte?

Unser Brauhaus-Schnitzel
geh[ immer!

Welche Umbauphase hat
dich am meisten gefordert
oder beeindruckt?

Das war auf jeden Fall die
Portikus-Verschiebung,
aber auch der gesamte
City-Tunnel-Bau drum
herum.

Mandy, in unserem Service-Team seit dem 01.09.2000

www.bayerischer-bahnhof.de

SCHON GEWUSST:?

r Eroffnung im Jahr 2000
haben wir iiber 1,3 Millionen Liter

Gose gebraut — genug, um ein halbes
iabecken zu fluten oder jeden ein-

n der iiber 630.000 Leipziger Ein-
wohner fiir einen Abend mir jeweils vier

0,5 | Glisern Gose zu versorgen.

arallel entwickelte sich das Gase-

haus gastronomisch weiter — auch
in stiirmischen Zeiten, Die Finanzkri-
se 2009 und ein wirtschaftlich harter
Dezember 2010 trafen viele Branchen
schwer. Dass der Bayerische Bahnhof
mit fairen Preisen und treuen Giisten
durch diese Zeit kam, war kein Zufall,
sondern das Ergebnis von konstanter
Qualitit und echtem Leipzig-Gefiihl.

Nicht zu vergessen: Umbauten wie
die Kiichensanierung 2018/19, die
bei laufendem Berrieb startfand — ein
Kraftakt, den vor allem das Kiichen-
team mit Bravour meisterte.

DOLDEN MADEL EROFFNUNG

in weiterer Meilenstein folgte 2019:

In der chemaligen Schalterhalle
eroffnete das Dolden Miidel Brau-
gasthaus — eine Craftbeer-Bar mit 20
Bieren vom Fass und einem modernen
Bar-Food-Konzept. Damit wurde der
Bayerische Bahnhof auch zu einem
Ort fiir urbane Bierkultur und neue
Ziclgruppen.

Alle Standorte unter:
www.L.de/e-mobilitaet

In der Corona-Zeit zeigte sich, wie
wertvoll die lokale Verankerung ist:
Mit treuen Leipziger Giisten, To-Go-
Angeboten und viel Flexibilitir gelang
es, den Charakter des Hauses zu be-
wahren — auch ohne vollen Biergarten.
Trotz aller Pandemie-Herausforderun-
gen war zur EM 2021 im Dolden M-
del wieder echte Fuflball-Euphorie zu
spiiren,

UNSER JUBILAUM 2025

eute, im Jahr 2025, steht der

Bayerische Bahnhof fiir 25 Jahre
gelebte Gastlichkeit, fiir eine Braue-
rei mit Geschichte, fiir Giste aus al-
ler Welt — und ganz besonders fiir die
treuen Leipzigerinnen und Leipziger,
die uns seit Jahren begleiten. Von An-
fang an war das Ziel nicht nur deftige
Schmankerl und hausgebrautes Bier zu
servieren, sondern einen Ort zu schaf-
fen, der sich wie ein Zuhause anfiihlt
— ein Wohnzimmer der Leipziger.

Schneller wieder
~ 7 unterwegs!

Leipziger
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